
EL MENÚ

PA´L ANTOJO
Mozzarella con pesto  150 gr $   90
de epazote 
Ahumado de lomo 150 gr $  160
Camarón seco  50 gr $  150
Charales  80 gr $   110
Pulpo  150 g r $  210
Sábanas de carne seca  50 gr $  150

TACOS
Tacos de canasta o paseados

Deshebrada en papa 195 gr / 3 pz $ 90 
Papa
Chicharrón

TAMALES
Tamales en hoja de plátano 

Chipilín 1 pz / 150gr $ 75
Costilla 1 pz / 150gr $ 75
Mole   1 pz / 150gr $ 75

       GYOSAS

Carne 6 pz / 120gr $ 160
Camarón 6 pz / 120g r $ 170

Mixtas   6 pz / 120gr $ 170

ENCURTIDOS 

Encurtido plata o añejo 
Papa, zanahoria, col, cebolla, jícama, chile húngaro  
y pimientos dulces encurtidos en vinagre blanco,  
vinagre de manzana y especias. Proteína a escoger. 

Sencillo 250gr         $ 80
Cueritos  150gr $ 110
Portobello ahumado  100gr   $ 140
Pulpo  150gr $ 210
Camarón seco  50gr $ 150
Ahumado de lomo  150g r      $ 160
Mixto   300gr $ 200

AGUACHILES NEGROS

Camarón seco 150gr $ 180
Pulpo 150gr $ 210

UNTOS 
Servidos con totopos o crotones

Hummus   150gr $ 150

Coctel de aceitunas 70gr $ 75

POSTRES 

Ate con queso 150gr $ 75

Bañadas en salsa verde de la casa 

¡Síguenos  
en Instagram!

Portobello ahumado  50 gr $  110

Champiñones 6 pz / 120g r $ 150

Cueritos  150 gr $   110

9 pz / 120gr $ 230

Rajas    1 pz / 150gr 75$

Si es usted alergia algún alimento o bebida háganoslo saber. If you are allergic to any food or drink let us know.



Servidas con chaser de la casa

Adrián Rodríguez

Joel Rodríguez

Paulo Rodríguez

Jorge Joya

Guadalupe García

Ángelberto Ramos

 
1 oz $ 110

 1 ½ oz $  145

1 oz $ 125

1 ½ oz $ 170

 

Lotes especiales

Federico Castillón
Añejado 3 años
44°
Ensamble

Adrián Rodríguez

Añejado -1.5 años-
47°
Duro 
( A. XXXXXX)

Adrián Rodríguez

2025
47°
Pencudo -16 años-
( A. Rhodacantha)

 
$ 150

 $  210

Tuba    Tejuino   Agua de coco   Tepache 

 

1 oz 

1 ½ oz 

CERVEZAS 

Pacifico  ⁄   $ 35

Corona  ⁄  $ 35

Colimita  $ 95

Piedra lisa  $ 95

Negra modelo  ⁄  $ 65

Modelo especial  ⁄  $ 65

Negra modelo  litro  $ 140

Modelo especial

 

litro

 

 $ 140

CERVEZAS
PREPARADAS

Tejuichela 8oz  $ 85

Tepachela 8oz  $ 85

Cielo Rojo cerveza + $ 25

Chelada cerveza + $ 10

Cubana cerveza +    $ 15

CÓCTELES 
CLÁSICOS

1 ½ oz

Gin tonic $ 125 

Vodka tonic $ 125

Bloody Mary $ 130

Mojito  $ 140

Tequila sour $ 150

Daikiri tropical o fresa $ 125

Tom Collins $ 125

Mimosa $ 110

Martini Cosmo $ 145

Martini Sucio $ 150

Manhattan $ 145

Negroni  $ 150
Mezcalita   $ 140

CÓCTELES 
CLÁSICOS EN RAICILLA

1 ½ oz

Pata salada $ 150 

Raicilla sour $ 155

Mojito raicilla $ 155

Margarita raicilla $ 155

Raicilla tonic $ 155 

Raicillita $ 155
Mezcalita con raicilla

Bloody Mery raicilla $ 155

CÓCTELES  

DE LA CASA
1 ½ oz

Chimeña  $ 180
Compota de fruta de temporada,
jarabe de jengibre,te limón 

 
  
 + Raicilla  
Eterno Embrujo

Nucífera $ 180
Tuba, jarabe de nuez,  
agua tónica + Raicilla  
Eterno Embrujo 

Viajeros $ 180
Jarabe mejorana,  
jugo de naranja y toronja, 
limoncello + Raicilla Atarraya, 
Guadalupe García

Tepachita  $ 180
Tepache, controy, limón   

 + 

Cocotal $ 180
Agua de coco, menta  
Angostura limón + Raicilla 
Atarraya, Federíco Castillón

Tecuín $ 180
Tejuino, raspado de yuzu  
+ Raicilla Atarraya,   
Guadalupe García

LA BARRA

Raicilla Atarraya, 
Guadalupe García

Mazorka $ 180
Licor de elote, limón,   
+ Tequila Cascahuin Tahona  

Heineken  Cero

 

$ 75⁄  

Gavilan Reyes $ 150 

 
Pacifico litro  $ 140 

⁄  
⁄  

DESTILADOS DE AGAVE  
 

MEZCALES

 

1 oz  1 ½ oz

Eterno Embrujo $  145

Palomas Mensajeras  
Cupriata 48° $ 110 $  150 
Inaequidens 48° $ 115 $ 160 
Cenizo 48° $ 110 $  150
Chacolo 
Ensamble 
Brocha /Ixtero 46°

 $ 135 $ 170

Ixtero Amarillo 48.5° $ 130 $ 160

Tuxa Canoitas 53° $ 100 $ 125
Don Carlos 55º  $ 100 $ 120

Don Chayo 55º  $ 100 $ 125

$ 110

RAICILLAS 

Blancarte 35º

 

 $

 

 130

licor de agave 

 
 

Arre Corazón  $   95 $  115 
H. El Divisadero       
     $ 115   $ 135Ensamble

Chico aguiar                                $ 110     $  130  
El Pata salada

 
$  120  $   165

Esplendente
Espadín 40°  $  125 $  150

Tobalá 44°  $  130 $  170
 $ Arroqueño 47° $  130  170

Mezonte
$ 130 $ 160

$ 130 $ 160

$ 130 $ 160

Jal. / Mich. / Col. / Nay. / Gro. / Oax.

La Última y nos Vamos   
$ 120 $ 150Espadin 40°

Coyote 48° $ 130 $ 170

Presa Grande 50° $ 135 $ 170

  Colimita  Cero $  95⁄  

Pregunte por fruta 
de temporada

Ezequiel Pineda 50°
Agave Alineño

Jorge Pérez 50°
Maguey Alto

Petronila y Aciano Mendoza 50°
Cenizo, Masparillo y Castilla

Pierde Almas 45°  $ 120 $  160

Ojo de Tigre 37° $ 120 $ 140

Unión Viejo 45° $ 120 $ 145

Aguerrido 48º  $ 130 $   160

Aguerrido 48º  $ 140 $   170
Cupriata

Zacatoro

Apperol Spritz $155

Margarita $ 140  



Servidas con chaser de la casa

Adrián Rodríguez

Joel Rodríguez

Paulo Rodríguez

Jorge Joya

Guadalupe García

Ángelberto Ramos

 
1 oz $ 110

 1 ½ oz $  145

1 oz $ 125

1 ½ oz $ 170

 

Lotes especiales

Federico Castillón
Añejado 3 años
44°
Ensamble

Adrián Rodríguez

Añejado -1.5 años-
47°
Duro 
( A. XXXXXX)

Adrián Rodríguez

2025
47°
Pencudo -16 años-
( A. Rhodacantha)

 
$ 150

 $  210

Tuba    Tejuino   Agua de coco   Tepache 

 

1 oz 

1 ½ oz 


